Mittagskarte

Dienstag, 19. Oktober 2021
Wein — Empfehlung:

Weiss: Charmont, 2019, Schinznach-Dorf

Rot: Duas Quintas, 2017, Portugal

Getranke im Offenausschank: Mineral und Eis- Tee

Marktsalat mit Honig-Senf-Dressing oder etwas Chorizo
mit pikanten Metzgerli (CH)

Kurbis-Creme-Suppe
Hirschcarpaccio/Rotkrautsalat/ Marroni/Quitte

Menu 1

Kurbis-Risotto mit Gorgonzola, Birne und Rucola
— mit Solothurner Pilzen

— mit Puschlaver Rohschinken

— mit Lamm- Leberli (Ennetblrgen)

— mit Schweizer Zander-Filet gebraten

— mit Bézberger Burgundertriffel

Menu 2

Zucchini-Peperoni- Gulasch mit Kartoffelpliree und Champignons
— mit Hirschschnitzeli (Ennetblrgen) an Wildsauce

— mit Hirschhackbraten (Waltenschwil)

— mit Hirschbratwurst (Ennetbtrgen) an Wildsauce

Menu 3

Seethaler Kalbsschulterbraten an Marronirdhrling-Rahmsauce,
Nudeln und Ruebli

— mit Entrecote- Wurfel (SwissPrim)

— mit ,Dry Aged” Kalbs- Kotelette (Ennetbirgen)

— mit Rindsfilet (SwissPrim)

Business-Lunch

Marktsalat oder etwas Chorizo

Risotto

Kalbsbraten

Marroni-Mousse mit Trauben-Salat und Crumbles

Ich informiere ich Sie gerne Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen.

Preise in CHF inkl. 7,7% Mehrwertsteuer, Bezahlung mit EC-Karte oder Post-Card
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